
Menu di sponib le  l e  samedi  24  au so ir  e t  l e  d imanche  25  mai  midi  & so ir

Déjeuner de fête des mères
40€

Foie  gras  maison cuit  au se l ,  compotée  d ’oignons  au muscat  et  ses  toasts

En t r é e s
Asperges  blanches ,  mousse l ine  et  suprêmes  d ’orange

P l a t s
Tataki  de  magret  de  canard,  pommes de  terre  grenai l les  et  ses

légumes du sole i l

Fi let  de  bar  juste  rôt i ,  sauce  v ierge ,  wakamé & ses  légumes

De s s e r t s

Assiette  de  fromages  ( supp.  6€)

Tartelette  choco-coco

F r omag e s

Le Citron

ou

ou

ou

ou
Ravioles  de  langoust ines  et  son fumet  ( supp.  5€)

ou
La Fantais ie  de  r i l lettes  de  crabe ,  tourteaux,  avocats  & agrumes ( supp.  5€)

ou
Homard juste  rôt i ,  patates  douces ,  sauce  homardine ( supp.  6€)

ou
Millefeui l le  de  f i let  de  boeuf  basse  température  façon ross ini ,  beignets

de légumes et  sa  sauce  porto ( supp.  6€)

Douceur  chocolat  & son crumble  de  fraises  ( supp.  4€)
ou

ou

Tri logie  de  desserts ,  chocolat-Pécan,  Citron meringué & Myrti l les  ( supp.  4€)


