
Menu di sponib le  seu lement  l e  5  e t  6  avr i l  à  midi

Cappucino d ’asperges  blanches  aux éc lats  de  burrata  et  ses  chips
magret  fumé

En t r é e s
Tartare  de  noix  de  Saint  Jacques  à  la  mangue,  mousse  d ’avocat  et  sa

vinaigrette  de  fruits  exotiques

P l a t s

Homard rôt i  à  la  sauce  Marco Polo et  sa  ju l ienne de  légumes ( supp .8€)

Fi let  de  Bar ,  beurre  blanc aux mori l les  et  r i sotto  d ’asperges  au parmesan

De s s e r t s

Sélect ion de  fromages  ( supp .6€)

Le Citron en trompe l ’oei l  & sa  crème 

F r omag e s

Couronne Chocolat  Sarras in  et  ses  fra ises

ou

ou

ou

^

Déjeuner de Pâques
5 9€

Foie  gras  maison cuit  au se l  et  muscat  de  Beaumes de  Venise ,  toasts
briochés

ou

Souris  d ’agneau de  7  heures  confite ,  légumes de  printemps,  réduction de
thym et  crème d ’a i l  

ou

Entremet  Mandarine  Spéculos  sauce  caramel
ou


