
MENU A 35€

TARTARE D’ASPERGE AU MAGRET FUMÉ ET

SON GASPACHO 

GRAVELAX DE SAUMON, HUILE À L’ANETH ET

PICKLE DE BETTERAVES

FOIE GRAS MAISON, COMPOTÉE D’OIGNONS AU

MUSCAT ET SES TOASTS

 (SUPPLÉMENT 4€)

Les Entrées

Les Plats

SUPREME DE VOLAILLE EN CROÛTE, ASPERGES

RÔTIES EN CRUMBLE, SAUCE À L’ESTRAGON 

POISSON DU MARCHÉ PRÉPARÉ SELON

L’INSPIRATION DU CHEF 

TATAKI DE MAGRET DE CANARD, POMMES

GRENAILLES ET SES LÉGUMES DU SOLEIL

FILET DE BOEUF BASSE TEMPÉRATURE,

LÉGUMES DU SOLEIL, SAUCE VIN ROUGE DE

SABLET

 (SUPPLÉMENT 4€)

Les Desserts

LE PECAN
BISCUIT CACAO, MOUSSE PRALINÉ/CHOCOLAT AU

LAIT ET NOIX DE PÉCAN

VICTORIA
DACQUOISE COCO, CRÉMEUX THÉ MATCHA,

MOUSSE ANANAS/YUZU

CAFÉ GORUMAND
(SUPPLÉMENT 2€)

MENU ENFANT JUSQU'À 10 ANS 15,00€


